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CEVIZLI BIBERLI SURME

1 salcalik biber

3 Corba Kasigi Pul Biber

5 ¢orba Kasigi kurutulmus, dévilmis ekmek
8-9 cevizici

% gay bardagi zeytinyagi

3 dis sarimsak

Y2 ¢ay kasigi kimyon

Tuz

Tatli pul biberimiz derin bir kapta su ile 1slatalim,taze biberimizi yikayip temizleyelim,kiyalim.Ekmek iginizi
bildiginiz ydntemle toz haline getirin.Sonra cevizlerimizi gekelim, ardindan taze biberimizi.Islanmig ve sismis pul
biberimize ekleyelim,zeytinyadi,ezilmis sarimsak,kimyon,kuru ekmek ve tuzumuzu ekleyip iyice karigtiralm. Tim
karigimi blendirdan gegirin, iyice 6zdeslegsin.

Servis Igin: Tost ekmeklerinin kenarlarini alin, Gzerine bu karigimdan surtin,ekmeginizi 4’e bdlin,maydanoz
yapragi ile susleyin.
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