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CEVIZLI BIBERLI KURABIYE

1 Paket margarin

1 Cay bardag, siviyag

1 cay bardagi yogurt

3 tath kasig seker

2 Cay kasigi tuz
Kabartma tozu

Aldig1 kadar un

Corek otu

Susam

Aci Kirmizi toz biber

1 su bardag iri déviilmdiig ceviz
Uzeri icin 1 yumurta sarisi

Margarin eritin sogutun, siviyag, yodurt, seker, tuz, kirmizi biber, ceviz ve azar azar un ilavesi ile bir hamur
yapin. (Hamur ne sert ne yumusak olmalidir.) Ceviz biyikligiinde pargalar koparin. Yaglanmis tepsiye
yuvarlayarak dizin. Uzerine yumurta sarisi striin. Goérek otu ve susam serpin. Onceden isitilmig 180 derece
firnda kizarana kadar pisirin.

ML® Biberli Kurabiye icin tiklayin
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