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CEVIZLI BIBERLI EKMEK

4 su bardagi un

1 paket kuru maya

1 corba kasigi tozseker

1 tath kasidi tuz, su

150 gr margarin

ici icin:

1 ¢corba kasigi domates salgasi
1 ¢corba kasigi biber salgasi
1 kase ceviz

2 dis sarimsak

Kimyon

Pulbiber

Karistirma kabina 4 su bardagi unu alin. Ortasina 1 paket kuru mayayi ilave edin. Uzerine 1 tatl kasigi tuz,1
corba kasigi toz seker ilave edin. Uzerine alabildigi kadar su ekleyerek bir hamur elde edin. Marggarini tavaya
alin ve eritin. Domates ve biber salcasini eriyen magrinin tizerine alin. Hamuru merdane ile yuvarlak olarak agin.
Hamurun iizerine domtes salcali sostan siiriin. Uzerine kirilmis cevizleri ilave edin. Hamurun bir ucudan
baglayarak rulo yapin. Firin tepsisine rulo oalrak alin. Hamurun (izerine bitiin ceviz batirin. Onceden isitilmis 180
derecelik firnda pigirin.
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