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CEVIZLI BEZE

200 gr pudrasekeri

1 bardak ceviz ici

5 yumurta aki

1 findik boyu yag

1/2 paket vanilya

4 fiske limon kabugu rendesi

Yumurtalar ve seker bakir bir tencereye koyulur. Bu tencere, i¢i su ile dolu daha buyUk bir tencereye oturtulur ve
blylk tencere atese konur. Bir yandan kig¢ik tencerenin icindeki yumurta ve seker telle ¢irpilirken onlar da
suyun buharinda piser. Koyulaginca igine dogranmig ceviz, limon kabugu rendesi ve vanilyalar atilarak
kanstirnilir. Bir tepsi yagdlanir. Kasikla ve aralikli olarak ceviz biyUkluginde yerlestirilir. Istenirse Uzerine ¢ekilmis
(makinede ya da havanda) yesil fistik da serpilir. Firin gok hafif isiya alinir. Kurutmadan, acik pembe renk
alincaya kadar pigirilir.
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