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CEVIZLI BATON KEK

100 g kepekli un

50 g ceviz

2 cay kasigi kabartma tozu
150 g seker

150 g tereyadi

3 buylk yumurta

1 cay kasigi targin

1 cay kasigi zencefil

1 tatl kasidi taze rendelenmis hindistancevizi
Sislemek igin:

8 adet ceviz yarisi

Firini 180 ° C'ye isitin.

Tdm malzemeyi, blyuk bir karistirma kabina koyun.

Elektrikli bir cirpma teli ile birlikte 4 dakika ¢irpin.

Karigimi baton kek kalibina dékiin Gzerini duizeltip yarim cevizleri ortada bir sira dizin.

35-40 dakika pigirin. Merkeze yerlegtirilen bir kirdan temiz ¢iktiginda kek hazirdir. Tamamen sogumasi igin

pastayi bir tel rafa aktarin.
Dilimleyerek servis yapin.
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