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CEVIZLI BASIT IKRAM

1 su bardagi su

1 adet yumurta

1 tath kasidi tuz

1 paket kabartma tozu
Alabildigi kadar un
Iciigin:

1 kase cekilmis ceviz
Kizartmak igin:

Aygicek yagi

Hamur malzemesiyle yumusak bir hamur yapilir. Yaklagik 20 dakika dinlendirilir. Sonra hamurdan yarim
portakal kadar parcalar alinir. Parmak uglariyla fazla ince olmayacak kadar agilir. Yarisina yeteri kadar ceviz
konur, katlanir, kenarlarina bastirilir. Tavaya bol aycigek yagi konur. Isininca hazirlanan ikram parcalari atilir.
Hos bir kirmizi renk alana kadar pisirilir.
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