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CEVIZLI BAKLVA (ALASEHIR MANISA)

Ali Yavuz

Hamuru icin:

2 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi su

Yarim su bardagi siviyag
500 gr tereyagi

1 yemek kasigi sirke

1 paket kabartma tozu
1 cay kasigi karbonat
1 adet limon

500 gr nigasta

Yarim kg un

Ceviz

Surubu igin:

4 su bardag seker
4,5 su bardagi su

1-2 damla limon

Yumurta, su, yogurt, siviyag, sirke, kabartma tozu ve karbonati yogurma kabina alinir.
Uzerine limon suyu ve bir ¢cimdik tuz ilave edilir, kontrolll bir sekilde un eklenir. Hamur, yumusak bir hamur
olmalidir.

Yarim saat dinlenmeye birakilir, ne kadar ¢ok dinlenirse o kadar kolay ag¢ilacaktir.

Dinlenen hamur, tezgéha alinir, ceviz buyukltginde pargalara ayrilir.

Ayrilan pargalar yuvarlanir, nisasta dokilen bir tepsiye alinir. Ustl kapatir ki, kurumasin.
Nisastayla ki¢Uk bir tabak biyUkligtnde tek tek agilir.

Agllan bezeler, Ust Uste dizilir, hepsi bittikten sonra yediserli acilir,

Yeni agllan bezeler tepsiye ddsenir, arasina eritilen tereyagindan gezdirilir.

Orta kata gelindiginde rondodan gegirilen cevizlerden bolca serpistirilir.

Ayni sekilde diger bezelere devam edilir.

En son kapatilip kesme islemine gecilir, eritilen tereyagindan Ustiine dékdlir ve firina verilir.
Kipkirmizi olana kadar pigirilir.

Surup 6nce kaynatilir, sonra sogumaya birakilir.

Baklavanin ilk sicagi gectikten sonra surubu dokulir.

Not: Bu dlgiiler bliyiikce bir tepsi icindir. istege gére malzemeler azaltilabilir. Ev yapimi cevizli baklavamiz,
genellikle bayramlarin vazgecilmezidir.
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