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CEVIZLI BAKLAVA (VAN)

1 su bardag st

3 yumurta

1 su bardag siviyag

1 tutam tuz alabildigince un

300 gr ¢ekilmis ceviz

1.5 paket eritilmig kizgin tereyagi
4 subardagi tozseker

5 subardagi su

Geyrek limon suyu

Hamur malzemeleri iyice yogrulur ve kulak memesi yumusgakliginda bir hamur elde edilir.sonra hamur 30
parcaya bolinir ve nigastayla agilmaya baglanir. Once 10 tanesi pasta tabagi biiyUkliginde agilir ve Ustiiste
konur. Sonra hepsi birden nisastayla tepsinizin blyukliglnde agilir. Sonra 5 tanesi Ust tste konulur ayni sekilde
acllir ve tepsiye konur. Uzerine bol ceviz dokullr, sonra 2 tane daha st tste konulup agllir tepsiye yerlestirilir.
Geriye kalan 13 tanede ayni sekilde agildiktan sonra tepsiye konur ve lzerine erittigimiz kizgin tereyagdini
gezdirilip dilimliyoruz. Onceden isithi§imiz firinda Uzeri kizarana kadar pisiriyoruz. Daha énceden hazirladigimiz
serbetimizi soguk olarak firindan ¢ikan sicak baklavamiza dékuyoruz. Baklavamiz iyice soguyup serbetini
¢ekince servis yapiyoruz.
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