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CEVIZLI BAKLAVA

Umit Usta

Hamuru igin:

1 kg.un

3 adet yumurta

50 gr. siviyag

1 kahve kagigi tuz
Iciigin:

200 gr. ceviz ici

1 cay kasigi tarcin
Hamuru acmak igin:

1 su bardagi un

Yarim su bardagi nigasta
Ustline dékmek icin:
650 gr. erimis tereyagi
Surubu igin:

2 kg. tozseker

7 su bardagi su

1 cay kasigi limon suyu

Hamur malzemesini iyice karnstinp plrizsiz yumusak dokulu bir hamur elde edinceye kadar yoguralim.

On esit pargaya bollp tzerlerine temiz ve nemli bir bez érterek on bes dakika dinlendirelim.
Dinlendirdigimiz hamurlari, bir mermer Gzerine alip aldigi kadar nisastall un serperek yufka seklinde incecik
acalim.

Actigimiz bu yufkalari, aralarina nisasta ve un karisimindan serperek Ust Uste dizelim.

Tatli tepsisini, yufkalarin Gzerine ters olarak koyup yufkalar tepsi buyUkligunde keselim.

Tepsimizi erimis margarin ile yaglayip yuvarlak kestigimiz yufkalardan iki kat Ust Uste koyalim.

Erittigimiz tereyagindan firca yardimi ile yufkalarin Gzerine yagi serpistirelim.

Kestigimiz yuvarlak yufkalarin dért yapragdini en st kat igin ayiralim.

Geri kalan yuvarlak ve kenar yufka pargalarinin yarisini, her iki katta bir firga ile yag serpmek sarti ile diizgiince
yayalim.
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