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CEVIZLI BAKLAVA

1 paket margarin

4.5 su bardagi un

1.5 su bardagi ¢ekilmis ceviz igi
1 cay kasigi karbonat

1 cay kasigi limon suyu
2 su bardagi ik su

1 tutam tuz

1 su bardagi nisasta
Surubu igin:

5 su bardagi tozseker
4 su bardagi su

Yarim limon suyu

4 su bardagi unu eleyip ortasini a¢in. Karbonati limon suyunda eritip una ekleyin. Tuz ve ilik su ilave ederek
kulak memesi yumusakliginda bir hamur yodurun ve 32 parcaya bdltn. margarini eritip iinmaya birakin.
Kalan un ile nigastayr harmanlayin. Herbir hamur pargasini, nigastali un serperek tabak buyuklGgunde agin.
Uzerine eritilmis margarin stirerek 4 hamuru Ust Uste yerlestirin. En Ustteki hamuru yaglamayin. Bu sekilde 8
hamur grubu olusturun ve 20-25 dakika dinlendirin.

Hamur gruplarini ayri ayri agip tepsi buyUkligunde 8 kalin yufka hazirlayin. Birinci yufkay yaglanmig tepsiye
yayip Uzerine margarin surtin ve ikinci yufkayi yayin. Ceviz i¢i serpip Gzerine Uglnci yufkay! yayin. margarin ve
ceviz siralamasi ile islemi tamamlayin. Dilimleyip sicak firinda Uzeri kizarincaya kadar pigirin. Firindan ¢ikarip
sogumaya birakin.

Tozseker ve suyu tencerede kaynatin. Limon suyunu ekleyip bir tasim daha kaynatin. Sicak surubu soguk
tepsiye dokup serbetini gekince servis yapin.
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