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CEVIZLI BAKLAVA

5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
2 cay bardagi siviyag
2 cay bardagi yogurt
2 yumurta

2 ¢ay bardagi su

2 su bardag nisasta

2 su bardagi pirng unu
400 gr. tereyad

400 gr. gekilmig ceviz
Serbeti Icin;

5 su bardagi tozseker
3,5 su bardagi su
yarim limon suyu

Un, bartma tozu, yodurt, siviyag ve yumurtayi ilave ederek karistirin. Suyuda ekleyerek yogurun. Hamurun
Uzerini nemli bezle &rtiip 30 dakika dinlendirin. Nisasta ile pirin¢ ununu bir kapta karistirin. Hamurdan esit
blyUkllkte 60 beze hazirlayin. Tezgahi unlayin, her bezenin Gzerine nisastall pirin¢ unu serperek 8-10 santim
¢apinda acin. Yufkalari 10ar 10ar Ust Uste yerlestirip 6 hamur gurubu hazirlayin. Her birini tepsi blyUkliginde
acarak kalin bir yufka haline getirin ve 20 dakika dinlendirin. Firin tepsisini yaglayin. Tereyagini eritip iinmaya
birakin. Birinci gurup yufkayi tepsiye yayin tzerine tereyadi gezdirip ceviz serpin. Ikinci gurup yufkayi Gzerine
yayin. Eritilmig tereyagi gezdirip ceviz serpin ve son yufka gurubunu yayin. Baklava geklinde dilimleyin. Kalan
tereyagini baklavanin tzerine gezdirin. Kisik atesli firirnda mimkin oldugunca yavas pisirin. Uzeri kizarinca
firndan alip sogumaya birakin. Serbeti hazirladiktan sonra baklava iliyinca soguk olarak dékun.

ML® Cikolatali Baklava icin tiklayin
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