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CEVIZLI BAKLAVA

Malzemeler:

4 su bardagi un

1 yumurta

tuz

1 su bardagi nisasta
cevizici

1/2 su bardag tereyagi
Serbet icin:

4 su bardag seker

5 su bardagi su

limon suyu

1 cay kasigi sivi yag (kasik)

Yapiligt:

Un, yumurta, tuz, su ilavesiyle yogrulur. 10 dakika bekletilen hamur, ceviz iriliginde pargalara ayrilip nisastayla
ufak tabak buyUkluginde acilip aralar nisastalanarak 5 tanesini Ust Uste konup sonra hepsi birden merdaneyle
acllir. En alta tepsinin kenarlarindan tasirarak yerlestirildikten sonra iki ¢ katta bir eritilmis kizgin yagdan
gezdirilir (yag, surekli sicak olmalidir). Ortasina dévilmis ceviz konup bu isleme devam edilir. Yufkalarimiz
bittikten sonra baklava dilimi kesilir. Kalan yag isitilarak tGzerine gezdirilir. 200° firinda kizartilir. Daha énce
kaynatilip soguyan serbet (zerine dékulir.

Not: Ortalama 24 adet yutka agilmalidir.
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