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CEVIZLI BAKLAVA

Malzeme:

1 su bardagi sivi yag

1 su bardag st

1 paket kabartma tozu
1 corba kasigi sirke
250 gr ceviz

2 yumurta

5 su bardagi un
Surubu:

5 su bardagi seker
3.5 su bardag su
Acmak igin:

300 gr nigasta

200 grun

Uzerine 500 gr tereyad

Yapiligt:

Bir kapta yag, sut, sirke, yumurta, kabartma tozu konarak kasikla ¢irpilir. Un ilave edip iyice dzlendirerek
yogurulur.

Hamur ikiye bdltndr. Hamurun bir parcasi cevizden blyUk pargalara kesilir. Bir tabakta nisasta ile tin karistirilir.
Klguk bezeler nigastali un ile yemek tabagi biyiikliglnde agilir. Aralarina nigasta konur. Hepsi agilip Ust tste
konunca merdane ile tepsi blyUkliginde acilir. Tepsiye yerlestirilir. Uzerine dévilmus ceviz serpilir. Diger parga
da ayni sekilde hazirlayip merdane ile agarak cevizlerin Gzerine yerlestirilir. Baklava dilimi gibi kesilip Gzerine
500 gr kizgin tereyagi dékdllr. Isitilmig firinda pisirilir. Firindan ¢ikarilir, baklava ilininca ilik serbet dokalr.
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