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CEVIZLI BAKLAVA (EDIRNE)

Edirne il Kiltiir ve Turizm Mudarligi

1 Su Bardag Siit

1 Su Bardagi sivi yag

3 Yumurta Kabartma Tozu
Un

300 gr Ceviz

1 paket margarin

125 gr. Tereyagu
SERBETI iCIN:

7 Su Bardagi Seker

6 Su Bardagi Su

Siit, sivi yag, yumurta iyice kanistirilir. igine tuz, 1 cay kasigi karbonat ve aldigi kadar un katilir.

Gok yumusak bir hamur elde edilir. Bu hamur 1 saat dinlendirilir.

Bu arada 300 gr Ceviz, dévilir.

Dinlenen hamur bezelere ayrilir, her beze ¢ok ince olarak oklava ile acilir, yaglanmis tepsiye kat kat 15-20 yufka
konur.

Uzerine gekilmis ceviz serpilir. Yine 15-20 yufka konur. Baklava seklinde kesilir

Bir tencerede eritilmis tereyagi ve margarin birden dokaldr.

Finnda 1 saat pigirilir.

Tath soguk serbet sicak olacak sekilde dokilir. Serbeti ¢cekince fistikla sislenir.
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