%ﬁf} Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BAKLAVA YUFKASINDAN CEVIZLI BAKLAVA
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1 paket baklavalik yufka

3 - 4 su bardagi dévllmis ceviz
1,5 su bardagi sivi yag

200 gr tereyagi

Serbeti igin:

4 su bardagi su

2 su bardagi seker

Kare firin tepsisini yaglayin ve baklavalik yufkalari dizmeye baglayin. Her katin arasini yaglayarak ve her 3’er
kattan sonra dévilmis ceviz igi serpistirerek paketin tamamini kullanin. Son kat yufkayi da yerlestirdikten sonra
baklava dilimlerini kesin. Ayri bir tencerede serbeti kaynatin. Bir sos tavasinda tereyagini eritin. Yagi yufkalarin
lzerine esit sekilde yayin. 180 derece firinda 30 dakika pisirin. Sicak tatliya serbeti ddkiin ve tamamen
cektiginde servis yapin.
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