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CEVIZLI BAKLA PURESI

1 su barda@i kuru bakla
1 sogan

1 cay bardagdi ceviz

3 dis sarimsak

1 cay bardagi zeytinyad
1 limon

Baklalari aksamdan suda bekletin. Sabah tencereye aktarip i¢ine irice dogranmis sagani ekleyip 30 dakika
pismeye birakin. Baklalar yumusayinca i¢ine sarimsaklari, zeytinyagini, cevizi, limon suyunu ilave ederek
blender yardimiyla pire haline getirin. Dikddrtgen bir cam kaba ddkiin sogumaya birakin, daha sonra baklava
dilimleri halinde kesip servis tabagdina alin. Dilerseniz dereotu ile susleye bilirsiniz.
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