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CEVIZLI BAHCE PILAVI

Malzeme

- 3 yemek kasig Sana Kase Tereyagli

- 2 su bardagi piring

- 3 su bardagi su

- Y2 kutu Sana Creme Bonjour Feslegenli & Cevizli Peynirli Sandvi¢ Stirme
- 2 adet havug

- 1 su bardagdi misir

- 2 adet Carliston biber

- 2 demet dereotu

- Tuz ve karabiber

Hazirlanisi

1. Tencerede 3yemek kasigi Sana Créme Bonjour tereyagh kizdirip igine rendeledigimiz havucu, kiyilmis
¢arlistonu ve yikanmis pirinci koyup, az tuz ilave ettikten sonra kavurun.

2. Daha sonra igine ' kutu Sana Créme Bonjour Fesledenli Cevizli Peynirli Sandvig Stirme yi, misiri, Kiyilmig
dereotunu, tuz ve karabiber ve suyu koyup karistirdiktan sonra tencerenin kapagini hi¢ agmadan, piringler g6z
g6z olana kadar kisik ateste pisirip demlendirdikten sonra sicak olarak servis edin.

3. Arzu ederseniz, kizarttiginiz tavuklar pilavin tGstline koyup, sicak olarak servis edin.
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