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CEVIZLI BAHARATLI KAHVALTI EKMEGI

20 gr margarin

1.5 su bardagi su

1 adet yumurta

1 silme tatl kasig seker

1 cay kasigi tuz

1 tath kasidi biber salgasi

3 kliclk dis sarimsak

1 tath kasidi domates salgasi
1 tath kasigi kekik

1 tath kasigi kimyon

1 tath kasidi yeni bahar

1 cay kasigi karabiber

1 cay bardagi ceviz ici

3 su bardagi beyaz un

1 su barda@ tam bugday unu
1 yemek kasigi yulaf unu

1 yemek kasidi bugday rugseymi
1 tath kasidi instant maya

1 adet yumurtanin sarisi

1 tath kasidi yogurt

1 yemek kasigi ¢cérekotu

1 yemek kasigi susam

Yogdurma kabina sirayla yumurta, su, yag, seker, tuz ve salcayi ekleyin ve karigtirin.
Unlari, baharatlar ve en son mayayi da ilave edin. (ceviz sonra eklenecek)

Ele yapismayan bir hamur olana dek en az 10 dakika kadar yogurun.

Hamurun Gzerini értlip mayalanana kadar bekletin.

Mayalanip kabaran hamura dévuimis cevizi ekleyip tekrar yogurun.

4 esit pargaya bolup firin tepsisine yerlegtirin.

llik firna koyup tekrar kabarana kadar bekletin.

Hamurlarin tam ortasina keskin bir bigakla kesikler atin.

Uzerine yumurtali yodurt karigsiminda sdrip susam, ¢érekotu serpin.

200 derecelik firina surdn. Kizarmaya baslayinca isiyi 170 dereceye dusurun. Nar gibi kizarinca firindan alin.

Not: Dilimlemeden énce en az yarim saat dinlendirin. Yoksa keserken i¢i hamurlasir.


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cevizli-baharatli-kahvalti-ekmegi-vt63295

© lezzetler.com tarif no:86106 * adi:Cevizli Baharatl Kahvalti Ekmegi « génderen:im ¢ indirme tarihi:05.04.2025 - 20:49


https://img.lezzetler.com/yuklenen3/cevizli-baharatli-kahvalti-ekmegi-86106.jpg
http://www.tcpdf.org

