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CEVIZLI BAHAR SALATASI

1 cay bardagi ceviz

1 cay bardagi haglanmis bériice
1 su bardagi sehriye

1 cay bardagi zeytinyad

5 sap taze sogan

2 sivribiber

1 kirmizibiber

1 limon

2 adet dogranmis domates

1 demet maydanoz ve taze nane

Sehriyeleri kaynayan tuzlu suyun i¢inde 15 dakika kadar haslayip suyunu ¢ektirin. Daha sonra Gzerine
zeytinyagdi ve limon suyunu dékip karigtirin. Temizlenmis taze sodan, maydanozu da ince kiyip Uzerine ekleyin.
Dogranmis domatesleri ve haglanmig borilceyi ekleyip karistirin. Kirmizi dolmalik biberi de kiip seklinde
dograyip cevizlerle birlikte sehriyelerin igine ekleyin. Servis tabagina aktarip soguk olarak servis yapin.
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