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CEVIZLI BAGET

MALZEME:

Baget:

1 kip yas maya,

250 -300 ml ilk sit,

1 tath kasidi seker,

500 g un,

2 tath kasigi tuz,

4 corba kasigi kiyilmig ceviz.

1. Mayay! 100 ml sUt ve seker ile eritin, 15 dakika bekletin.

2. Unu, kalan sutl ve tuzu ilave edin, mikserde hamur yodurun. Hamurun UstinU 6rterek 40 dakika
6zUimsenmeye birakin.

3. Cevizleri kanstinn. Hamuru ikiye bélin. 2 uzun ekmek yapin. Ekmekleri bir firin tepsisine koyun ve tekrar 30
dakika bekletin.

4. Bagetleri bigak ile yarin, tGzerine sit sutrtin. Ekmekleri 220 derecede isitilmig firinda 30 dakika pisirin.
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