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CEVIZLI BADEMLI KURABIYE

300 gr ceviz

10 gr badem

3 adet yumurta aki

1 cay bardagdi toz seker

yarim ¢ay bardagi esmer seker
1 tath kasidi tarcin

1 tutam tuz

1 yemek kasidi sana yagi

Seviz ve kabuklar soyulmug bademi un haline gelinceye kadar mutfak robotunda gekin. Yumurta aklarini 1
tutam tuzla ¢irpin. Uzerine toz sekeri 1 yemek kasigi sana yagimizi ilave edip ¢irpin. Ardindan esmer sekeri de
ekleyip ¢irpmaya devam edin. 4-5 dakika kadar ¢irpin. Targin, badem ve ceviz ununu ekleyip 7-8 dakika ¢irpin.
Firin tepsisine yagl kagit serin. Kasik yardimiyla tepsiye hazirladiginiz hamurdan aralikl olarak dizin. Onceden
isitilmig 160 derece firinda 10 dakika pisirin.
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