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CEVIZLI BADEMLI KURABIYE

1 bardak toz seker

3/4 bardak un

1 kahve kagiJi tuz

1 kahve kagsigi kabartma tozu

1/2 bardak rendelenmis yari tatl ¢ikolata

1 bardak ince kiyilmig hurma

1/4 bardak temizlenmis, ince kiyllmis ceviz
1/4 bardak ince kiyllmig badem

2 ¢irpilmig yumurta

2 kahve kasigi vanilya

Un, tuz ve kabartma tozunu iyice karigtirin. Seker, cikolata, hurma, ceviz ve bademi katin. lyice girpiimig
yumurtalar da katin ve karigtirin. Kiguk bir tepsiyi yaglayin. Karigimi tepsiye yayin. Orta sicakliktaki firinda
30-40 dakika kadar pigirin. Sicakken énce boylamasina sonra enlemesine keserek parcgalara ayirin. Soguyunca
tepsiden alip servis yapin.

ML® Cevizli Krak icin tiklayin
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