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CEVIZLI AYVALI TURTA

https://www.droetker.com.tr

Dolgu:

2 adet ayva (orta boy)

1 cay bardagdi toz seker

1 cay kasigi toz targin

1 cay bardagi iri kinlmig ceviz

Hamur:

200 g yumusak margarin

1 cay bardagdi toz seker

2 yumurta sarisi

0,5 ¢ay bardagi su

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

3 - 3,5 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
Uzeri igin:

2 yemek kagsi@i Dr. Oetker Pudra Sekeri
Kalip:

Kelepgeli kalip (& 26 cm)

Ayvalarin kabuklarini soyup rendeleyin. Rendelenmis ayva ve toz sekeri tencereye alip orta ateste arada
karistirarak suyunu gekinceye kadar pisirin. Ocaktan alip targin ve cevizi ekleyin, karistirin ve sogumaya birakin.
Kalibr margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi igin 6nceden agin.

Alt-st pigirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Margarin, toz seker, yumurta sarilari, su ve sekerli vanilini derin bir kaba alin. Uzerine un ile hamur kabartma
tozunu eleyerek ilave edin ve iyice yogurun. Hamuru iki esit parcaya bolun. Bir parcasini kalibin tabanina yayin.
Uzerine, kenarlardan 1 cm bosluk birakarak ayvali karigimi dékip yayin. ikinci hamuru pisirme kagidi tzerine
alip eliniz ile 26 cm ¢apinda yayin. Pisirme kagid Ustte kalacak sekilde ayvall karigimin tzerine kapatin.
Hamurun Uzerindeki kagidi ¢ikartin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 25 - 30 dakika

Firindan ¢ikartip 10 dakika sonra Uzerine pudra sekeri serpin. Sogutup dilimleyerek servis yapin.
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