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CEVIZLI AY

MALZEMESI

3 Bardak un

1 KlgUk paket margarin (125 gramlik)
2 Su bardagdi pudra sekeri

1 Adet yumurta

1 Corba kasigi sut

1 Gay kasigi maya

ICI ICIN MALZEME:

1 Su bardag dévilmus ceviz igi
1 Su bardag@i pudra sekeri

1 Su bardag@i ¢ekirdeksiz Gzim
2 Kasik siit

Biraz targin.

YAPILISI

1.Elenmis unun ortasini aciniz.

2.Bir kagik sutle ezilerek kabartiimis mayayi, pudra sekerini, yagi ve yumurtay! ilave ederek karistiriniz.
3.Etrafindan un alarak hamur yapiniz.

4 Hamuru ilik bir yerde 15-20 dakika bekletiniz.

5.Hamuru, yumurta iriliginde parcalara ayiriniz ve elle yuvarlayiniz.

6.Her parcay yarim santim kaliniginda acarak 4'e bélintz ve genis kenarina i¢ koyup kivirarak ay sekli veriniz.
7.Yagl tepsiye dizerek Uzerlerine yumurta sarisi siriiniz ve orta isida bir firnda yarim saat pisiriniz.

ICIN YAPILISI:
Cevizi ¢ekiniz veya iyice doviniz, pudra sekerini, temizlenmis Gzima, targini ve sutl ilave ederek iyice karstirip
hamur yapiniz.

ML® Milféyden Aycoredi icin tiklayinML® Balli Corek icin tiklayin
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