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CEVIZLI AY

MALZEME:

800 gram un

125 gram tereyagi

400 gram pudra sekeri
10 gram maya

1 adet yumurta

1 gorba kagigi stt
ICIIGIN:

300 gram ceviz

150 gram pudra sekeri
100 gram ¢ekirdeksiz kuru Gzim
yarim fincan st

tarcin

HAZIRLANISI:

Un elendikten sonra ortasi acilir, ezilmis maya, pudra sekeri, tereyadi, yumurta ilave edilir, elle iyice karisir,
yavag yavas un alinir, hamur yapilir, 15 dakika dinlendirilen hamur merdane ile 1/2 santim kalinhiginda acilir,
kicUk tggenler kesilir, ceviz i¢i, badem makinesinden ¢ekilir, elenmis pudra sekeri temizlenmis Gzim, targin,
sit ilave edilir, elle iyice yogurulur. Boylece bir krema hazirlanir. Béylece hazirlanan bu kremadan Ug¢genlerin
icine birer parga konur ve hamurla sarilir, ay sekline getirilir. Yaglanmig tepsiye dizilir, Gstline yumurta sarisi
sUrdlUr. Tepsi orta hararetteki firinda yarnm saat pigirilir. Uzerleri sarimtrak pembe renk alinca pistidi anlagilir.

ML® Mercimekli Corek icin tiklayin

© lezzetler.com tarif n0:26973 « adi:CEVIZLI AY « génderen:sekerim « indirme tarihi:28.04.2024 - 02:54


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cevizli-aycoregi-vt26955
https://tr.ml.md/mercimekli-corek-vt1236
http://www.tcpdf.org

