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CEVizZLi AY COREGI

Malzeme:

1 su bardagi ceviz ici

200 gr. margarin (yumusak olarak)
4 adet yumurta sarisi

100 gr. kuru Gzim

1/2 kg. un

1 cay bardagi sit

2 cay bardagi pudra sekeri

1 cay kasigi targin

1 cay kasigi karbonat

Yapiligt:

3 adet yumurta sarisini ¢irpin. Sitll, sekeri ve karbonati katip, iyice karigtirin. Elenmis unu ilave edin. Margarini
azar azar katip, yogurun. 15 dakika dinlendirin. KlicUk parcalar kopartip, yarim cm. kaliniginda yassilagtirin.
Cekilmis ceviz igini, kuru Gzimd ve targini karigtirip, bu yuvarlaklarin igine koyun. Hamuru kapatip, hilal gekli
verin. Yaglanmis tepsiye dizip, Uzerine yumurta sarisi strtin. Orta isili firinda 30 dakika pisirin.

ML® Ispanakli Ay Coredi icin tiklayinML® Nal Coregi icin tiklayin
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