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CEVizZLi AY COREGI

Kullanilacak malzeme:

1/2 kilo un,

200 gram margarin yagi,

1 cay bardag stit,

4 yumurta sarisi,

100 gram ceviz i¢i,

100 gram kuru Uzdm,

1 cay kasigi targin,

2 ¢ay bardagi pudra sekeri,
1 kahve kasigi karbonat.

Yapimi: Ug yumurtanin sarisi iyice ¢irpilir. Girpmaya devam ederken pisirildikten sonra sogutulmus siit, seker ve
karbonat atilir. Karigim birbirine iyice yedirildikten sonra bu defa elekten serpilerek dékulen un yedirilir.

Unun katilmasi sona erdikten sonra kaptakilerin yogurulmasina baglanir ve azar azar katilacak margarin yagi
bunlara yedirilir. Hamur, on dakika kadar dinlendirildikten sonra ki¢Uk parc¢alar halinde kopardir, yarim
santimden ince bir kalinlija gelecek sekilde yassilastirilir. Ortalarina dévilmus kuru Gzim, ceviz, targin
karigimindan konur; Ust kapatilir ve hamura hilél bigimi verilir. )

Bdylece hazirlanmis olan ¢érek hamurlar yagh bir tepsiye aralikli olarak dizilir. Uzerlerine kalan yumurta sarisi
firgayla surdlur. Orta 1sili firina konur ve yarim saat kadar pigirilir.

Gorekler pisince tepsi firndan ¢ikarilip bir kenarda bir-iki dakika bekletilir. Sonra ¢orekler bir spatula veya pay
kiregiyle tepsiden alinarak servis tabagina yerlestirilir.
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