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CEVizZLi AY COREGI

4,5 su bardagi un

1 ¢orba kasigi kuru pakmaya

yarim su bardag ilik st veya su

2 adet yumurta

Tuz

100 gram margarin

1 adet yumurta sarisi (Uzerine sirmek igin)
1,5 kahve fincani toz geker

I¢c malzemeleri:

4 su bardag ince ¢ekilmis findik veya badem (500 gr)
2 buguk su bardag toz seker

1 su bardagi ceviz

2 tath kasig1 kakao

Yarim ¢ay kasigi targin

2 adet yumurta beyazi

I¢c malzeme icin bir kabin i¢erisine tim i¢ malzemelerini koyarak, karistirin. istediginiz sertlikte degilse un ilave
edebilirsiniz.

Mayay! ilik su igerisinde eriterek, ortasini gukur geklinde agtiginiz unun ortasina dékin ve 10 dk. kadar bekleyin.
Diger malzemeleri de mayali una karigtirarak yumusak bir hamur olana kadar yogurun. Uzerlerini érttp sicak bir
yerde 20-25 dk. Bekledikten sonra ceviz buyUkliglinde pargalar koparip her birini merdane ile avug igi
buyukliglnde acin ve 6nceden hazirlanmig i¢ malzemelerini bu hamurla sarin ve ay seklini verin. Yaglanmig
tepsiye dizerek 25-30 dk dinlendirin, Gzerine yumurta sarisi siirerek 6nceden isitimis firinda 200 °C' de 15-20
dk. pisirin.
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