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CEVIZLiI AYCOREGI

1 tath kasigi yas maya

2 ¢orba kasigi su

1 su bardagi un

1 kahve fincani pudrasekeri
2 ¢orba kasig margarin

1 adet yumurta

1 tutam tuz

yarnm limon kabugu rendesi
Iciigin:

1 su barda@i dévilmis ceviz
1 su barda@ pudrasekeri

1 ¢corba kasigi un

1 adet yumurtanin aki

1 tath kagigi targin

Uzerine:

1 adet yumurtanin sarisi

Mayay! 2 gorba kasigi 1k suda eritin. 1 su barda@i unu genis bir kaba alin. Uzerine, erittiginiz mayayi ekleyin. 1
kahve fincani pudrasekeri, 2 ¢corba kasigi margarin, 1 adet yumurta, 1 tutam tuz ve yarim limon kabugu
rendesini ilave edin. Kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edene kadar yogurun. Hamurun Gzerine
nemli bir bez drterek, yaklasik 2 saat bekletin. Céregin ic malzemesi i¢in 1 su bardagdi dévilmus ceviz, 1 su
bardag@i pudragekeri, 1 gorba kagigi un, 1 adet yumurtanin aki ve 1 tath kagigi targini karigtirin. Dinlendirilmis
hamuru 3 mm kalinliginda agin. Istediginiz buyukllkte yuvarlaklar kesin. Hazirladiginiz igten bir miktar koyun.
Yuvarlayarak sarin. Sardiginiz hamura ay sekli verin. Uzerine bir firga yardimiyla yumurta sarisi strtin. Orta isili
firnda Uzeri kizarana dek pisirin.

ML® Miltdyden Aycérediicin tiklayin
ML® Ispanakli Aycoredi (gorsel)
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