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CEVIZLI ARMUTLU ISLAK KEK

1 Paket Kabartma Tozu

2 Corba Kasigi Kakao

1 Cay bardagi Sivi Yag

1 Cay bardagi Sit

2 Corba Kagidi Toz Findik
1 Su bardag Toz Seker

2 Su bardagi Un

1 Paket Vanilya

3 Adet Yumurta

Islatmak Igin:

1 Gorba Kasig Kakao
Yarim Gay bardagi Sivi Yag
1.5 Su bardagi Sut

3 Corba Kagigi Toz Seker
Arasi Icin:

2 Adet Armut

2 Gorba Kagigi Toz Seker
Uzeri Igin:

80 Gr Bitter Cikolata
Kararinda Renkli Sekerler

Karistirma kabina yumurtalari kirtyor ve sekeri dékiyoruz. Mikserle képdrttiikten sonra Uzerine sitd, sivi yagi,
kakaoyu koyup bir tur karistirdiktan sonra unu, kabartma tozunu, vanilyay, toz findigi ekleyip kar|§t|r|yoruz
Ortas! yuvarlak, yaglanmis kalibin igine kek harcimizi dékiyoruz. Onceden isitilmig 170 derecelik firinda
pisiriyoruz. Kekimiz piserken armutlarimizin kabuklarini soyup minik kipler seklinde dogradiktan sonra tzerine
sekerini ddkup tavada soteliyoruz. Pigen armutlar ocaktan alip sogumaya birakiyoruz. Bir karigtirma ké&sesinde
ik satd, sivi yag, sekeri, kakaoyu ¢irpip kekimizin islatma sosunu hazirlamis oluyoruz. Diger tarafta benmaride
bitter ¢ikolatamiz eritiyoruz. Kek firindan ¢iktiktan sonra kalibindan ayirip enine ikiye bdltyoruz. Alt tabani kek
kalibina tekrar koyuyoruz. Islatma sosundan kasikla tizerine gezdiriyoruz. Pisirdigimiz armutlar tzerine
yaylyoruz. Kekin ikinci parcasini tzerine kapatiyoruz. Islatma sosunu tizerine bolca yavas yavas gektirerek
gezdiriyoruz. Sosu tamamen cektikten sonra servis edecegimiz tabaga ters gevirip kalibindan ayiriyoruz. Ustiine
erittigimiz bitter cikolatayr dékiyoruz. Renkli sekerlerle susleyip servis ediyoruz.
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