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CEVIZLI ANTEPFISTIKLI KREP TATLISI

1 adet yumurta

1 su bardagi un

1 su bardag st

1 yemek kagigi toz seker
1 su bardag iri dévilmis ceviz
1,5 su bardagi toz seker
2,5 su bardagi su

1/4 adet limonun suyu

1 fincan antepfistigi

bir tutam tuz

2 yemek kasidi margarin

Un, sOt, yumurta, margarin, 1 yemek kasidi seker ve tuzu mikserle ¢irpin. Yapigsmaz tavaya karigimdan birer
kepce dokerek krepler yapin. Kreplerin icine dévilmUs cevizden paylastirip kenarlarini katlayarak rulo seklinde
sarin ve bir kaba dizin. Serbeti i¢in gerekli tim malzemeyi bir tencerede kaynatin. Kreplerin tizerine sicak olarak
dokin ve soguyunca Uzerine toz Antep fisti§i serperek servis yapin. Cevizli krep tatlisi artik hazir.
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