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CEVIZLI AMERIKAN KUKI

Sahrap Soysal

1 su barda@i yulaf ezmesi (iri taneli yulaf ezmesi)
1 su bardagi kepekli un

1 adet yumurta (oda sicakhiginda)

100 gr bitkisel margarin (Tereyadi veya Margarin gibi yagdlardan 2 yemek kasigi koymaniz yeterli olacaktir.)
1 su bardagi esmer tozseker

1 paket vanilya

1 paket karbonat

1 cay kasigdi tepeleme toz targin

1 su bardagi ince ¢ekilmis ceviz igi

2 ¢orba kasigi damla ¢ikolata

2 ¢orba kasiJi kuru ¢ekirdeksiz Gizim

Derin bir kabin igine 6énce oda sicakliindaki yumurta ve toz sekeri koyun. Mikserin yiksek devriyle 2-3 dakika,
beyazlasip krema kivamina gelinceye dek ¢irpin. Sonrada iri taneli yulaf ezmesiyle beraber kepekli unu ilave
edin. Vanilya, tar¢in ve kabartma tozunu katin. En sonunda ceviz ici, damla gikolata ve kuru Gzimu ilave edip
elinizle iyice karistirin. En sonunda eritilip ihitilmis margarini katip, hamuru yogurmaya baslayin. Hamuru toplayan
yag alacaktir. (E§er yumusak bir margarin kullanacaksaniz, eritmenize hi¢ gerek yoktur) Biraz civik ve daginik
olan ve ¢ok iyi sekil almayan bir hamur olacaktir. Hamuru bir tath kasigi yardmiyla alip parmaginizla iterek
sekilsiz bir sekilde koyabilirsiniz. Bu arada firin tepsisine firin k&didini yayin ve hazirladiginiz kurabiyeleri aralikli
olarak dizin. Firini 150 dereceye ve alt st konuma ayarlayin ve 10 dakika énceden isitin. Kurabiyeleri sicak
firnda 15 dakika, Uzerleri hafif kahverengi oluncaya kadar pisirip ¢ikarin.

Not: Kurabiyeleri sogudukga sertlesecektir. Agzi kapali bir kapta muhafaza edin. Gevrek kurabiyeler bekledikce
glzellesecektir. Uzun sure dayanan ve bayatlamayana bir kurabiyedir.
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