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CEVIZLI ALINAZIK

3 sivri biber

1 Arnavut biberi

1 sogan

3 yemek kasigi tereyagi

50 gram orta yagl bir kere ¢ekilmis kiyma
Yarim su bardagi iri ¢ekilmis ceviz
Tuz

Kirmizi pul biber

Yodurtlu patlican igin:

4 orta boy patlican

4-5 dis sarimsak

500 gram yogurt

Arnavut biberi, sivri biberi ve sogani iyice dograyin. Kiymay erittiginiz tereyaginda suyunu birakarak kavurun.
Rengi dénerken iri sekilde ¢ektirdidiniz cevizi, sogani ve biberleri koyun. Kirmizi pul biberi ve tuzu ekleyin ve
ocaktan alin. Kézlediginiz patlicanlari ince ince dograyin ve ezilmis sarimsaklarla birlikte yogurda ekleyip
karistirin. Yogurtlu bu karigimi bir tabaga alip Gzerine cevizli kiymayi gezdirin.
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