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CEVIZLI ALACA KEK

Malzeme:

3 adet yumurta

1,5 su bardagi Bizim Mutfa Un

1 su bardadi Tozseker

1 paket Bizim Mutfak Sekerli Vanilin

1 paket Bizim Mutfak Kabartma Tozu

Yarim su bardag Bizim Mutfak Aycicek Yagi
Yarim su bardag demlenmis ¢ay

2 ¢orba kasiJi Bizim Mutfak Kakao

1 kase ceviz

Kakao ve ceviz i¢i hari¢ tUm malzemeyi karistirma kabina alin. Mikser yardimi ile iyice ¢irpin. Hamurun yarisini
yaglanmig kek kalibina yayin. Kalan hamura kakaoyu ilave edip tekrar girpin ve kek kalibindaki hamurun tzerine
dokin. Bir gatal yardimi ile hamurun iginde dairesel sekiller yaparak iki hamuru birbirine karigtirin. Uzerine
cevizleri dizin. Onceden isitiimis 180 derece firinda pisirin. (Kekin pismesini kiirdan batirarak kontrol
edebilirsiniz.) Keki tel Gzerinde bekleterek sodutun. Dilimleyerek servis yapin.
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