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CEVIZLI ACMA

2,5 su bardagi sit

1 cay bardagdi aygicegi yad
1 paket yas maya

1 tath kasigi tuz

2 yemek kasigi seker
Alabildigi kadar un

Igi igin:

Tereyagdi

Yeteri kadar ceviz

Sit, yag, yas maya, tuz ve seker bir karigtirma kabina alinir (izerine azar azar un ekleyerek yumusak bir hamur
elde edilinceye kadar un eklenerek yogurulur.

Tamamen butlnlesince tzerine streg film drtllerek en az bir saat ilik bir ortamda dinlenmeye birakilir.

Sire sonunda kabaran hamur 12 esit bezeye ayrilarak her pargaya top sekli verilir.

Bezeler oklavayla yaklasik 30 santim boyunda uzunlamasina agilir. Agilan hamura parca parga yumusak
tereyagi konarak butln yiizeye yayilir. Tereyaginin da tzerine kirlmig i¢ ceviz pargalari yayilir.

Hamur genis yerinden rulo yapilir. lyice bastirarak uzun bir gubuk elde edilir. Gubuk aksi yénlerde déndirllerek
burulmasi saglanir.

Gubugun iki ucu birlestirilerek simit sekli verilir, simidin ek yeri iyice kaynastirilir. Kagit serilmis bir tepsiye
dizilerek yarim saat de burada dinlendirilir. .

Uzerine firga yardimi ile yumurta sarisi strtlir. Onceden isitilmis 190 derece firina verilerek Gizeri kizarana kadar

pigirilir.
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