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CEVIiZ VE MEYVE DOLGULU AY COREGI

7 su bardagi un

2 su bardagi sit

1 paket yagmaya

2 adet yumurta

250 gr margarin

4 corba kasigi toz seker
Kuru incir

Kayisi

Uzim

Cevizigi

Findik

Fistik

2 adet yumurta

3 corba kasi§i toz seker

Bir karistirma kasesine unu alin.

Ortasini agip mayayi, yumurtayi, eritilmis yagi ve ilik sttt koyalm.

Kenarina tozgekeri serpelim.

Once ortasindaki malzemeleri karistirarak yumusak bir hamur hazirlayalim.

Hamur 1 saat mayalandiktan sonra merdane ile kalinca acalim.

Tdm kuru malzemeyi hertarafina serpigtirelim.

Elbette incir ve kayisi dogranacak, ceviz ve findak merdane yardimi ile ufaltilacak.

Hamuru rulo yapalim ve uglarini incelterek biiyiik bir aycoregi sekli verelim.

Uzerine bitdn bir yumurtayi stirlip 3 gorba kasigdi toz sekeri serpelim.

Bu sekilde de yarim saat mayalandiktan sonra 180 derece firinda igini gekip Uzeri kizarana kadar pigirelim.
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