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CEVİZ TATLISI

Malzemeler:
- 1 su bardağı sıvı yağı
- 1 adet eritilmiş margarin
- 1 su bardağı su
- Aldığı kadar Piyale un
- 1 paket Piyale kabartma tozu
- 2 su bardağı ceviz
- Tarçın
- Şeker
- Şerbeti için:
- 4 bardak su
- 3 bardak şeker
- 1 yemek kaşığı limon suyu

Hazırlanışı:
1 su bardağı sıvı yağı, 1 adet eritilmiş margarini, 1 su bardağı suyu,aldığı kadar unu ve 1 paket Piyale kabartma
tozunu karıştırıp hamur haline getirin. 2 su bardağı cevizi bir kabın içerisinde iyice ezin. İçine tarçın ve şekeri
karıştırın. Hamuru küçük parçalara ayırıp içine karışımı ilave edip poğaça seklinde kapatın. 200 C fırında yarım
saat pişirin. Şerbeti için 4 bardak suya 3 bardak şeker ilave edip kaynatın. Kaynadıktan sonra içine 1 yemek
kaşığı limon suyu ekleyin.

© lezzetler.com tarif no:41239 • adı:Ceviz Tatlısı • gönderen:Yemek Tarifleri • indirme tarihi:13.03.2025 - 13:51

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ceviz-tatlisi-vt30820
http://www.tcpdf.org

