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CEVIZ TATLISI

Malzemeler:

- 1 su bardag sivi yagi

- 1 adet eritilmis margarin

- 1 su bardagi su

- Aldig1 kadar Piyale un

- 1 paket Piyale kabartma tozu
- 2 su bardagi ceviz

- Targin

- Seker

- Serbeti igin:

- 4 bardak su

- 3 bardak seker

- 1 yemek kasigi limon suyu

Hazirlanisi:

1 su bardag sivi yagi, 1 adet eritilmig margarini, 1 su bardagi suyu,aldigr kadar unu ve 1 paket Piyale kabartma
tozunu karistinp hamur haline getirin. 2 su bardagi cevizi bir kabin i¢erisinde iyice ezin. Igine targin ve sekeri
kanstinn. Hamuru kigUk pargalara ayirip igine karisimi ilave edip podaca seklinde kapatin. 200 C firnda yarim
saat pisirin. Serbeti icin 4 bardak suya 3 bardak seker ilave edip kaynatin. Kaynadiktan sonra igine 1 yemek
kasid! limon suyu ekleyin.
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