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CEVIZ TATLISI

Hamuru igin:

250 gram tereyagi

3 yemek kasigi yogurt

1 su bardagi dévilmis ceviz
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Aldigi kadar un

Yarim limonun kabugunun rendesi
Serbeti igin:

2 su bardagi seker

2 su bardagi su

1-2 damla limon suyu

Tathinin serbeti igin su ve sekeri tencerede karistirip kaynamaya birakin.
Kaynamaya basladiginda i¢ine limon suyunu ekleyip altini kisin.

Biraz daha kaynayip kivami koyulagsan serbeti ocaktan alip sogumaya birakin.
Tathnin hamuru icin tereyagini eritip derin bir kaseye alin.

Diger maddeleri de ekleyip kulak memesi kivaminda bir hamur yogurun.
Hamurdan ceviz blyukligunde bezeler alip yuvarlayarak tepsiye dizin.

Firini 180 dereceye ayarlayip isittiktan sonra tatlyi firina verin.

Uzeri kizarinca firndan alip sicak tatliya soguk serbeti dokin.

Serbeti gceken tatlyi dilediginiz gibi sisleyip servis edebilirsiniz.
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