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CEVIiZ TARCIN SOSLU BRANG KEK

2 su bardagi un

1,5 su bardagi seker

1 su bardag st

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 tutam tuz

1 blyuk yumurta

Uzeri igin:

Yarim su bardagi kahverengi seker
1-2 cay kasigi targin

50 gr erimis margarin

Biraz kiyilmig ceviz ( istege bagl)

Bir kapta 2 su bardagi un, 1,5 su bardag beyaz seker, siit, vanilya, kabartma tozu, tuz ve yumurtay karigtirin.
Margarinle yaglanmis kek kallbma bosaltin. Uzerine bolca kahverengi sekerle tarcini yayin. Uzerine kiyilmis
ceviz serpistirin. Erimis margarini lizerine esit sekilde gezdirerek dokiin. Onceden isitilmis 180 dereceli firnda
30 dakka pigirin.
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