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CEVIZ TABANLI GIKOLATALI PASTA

1 Blyuk Paket (190 gr.) Damla Cikolatall Hanimeller Biskivisi
1,5 Su Bardagi Ceviz

2 Yemek Kagigi margarin

2,5 Su Bardagi (500 ml.) St

1 Gay Bardagi Un

1 Cay Bardagi Seker

2 Yemek KagiJi (tepeleme) Kakao

200 Gr. Bitter Cikolata

Bisklvileri ve 1 su bardagdi cevizi robotta kum gibi incecik oluncaya kadar ¢ekin.

Magarini eritin ve karisima ekleyin, bir kasik ile karigtirarak yag ve cevizli karigimin iyice 6zlesmesini saglayin.
Diz bir tabaga 18 ya da 20 cm.lik gember kalibi koyun.

Karigimi tabana yayin ve elinizle siki siki bastirarak dizlestirin.

Tabani buzdolabina koyun ve siz kremayi hazirlamaya baslayin.

Krema icin; st, un, seker, kakao ve nigastay bir tencereye koyun. Sirekli karigtirarak pisirin.

Kaynamaya baslayinca atesi kapatin ve dogranmis ¢ikolatalari ekleyin.

Muhallebinin sicakhidi ile ¢ikolatalar eriyinceye kadar surekli karistirin.

Kalan cevizi iri iri dograyin ve kremaya ekleyin.

Kremayi ara ara karistirarak, sogutun.

Buzdolabindan biskuvili tabani ¢ikarin ve Gzerine kremay! yayin.

Tekrar buzdolabina koyun ve en az bir giin bekletin.

Pastayi cemberinden ¢ikarin ve bekletmeden soduk servis edin, kalan pastay da bitene kadar buzdolabinda
saklayin.
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