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CEVIZ SOSLU PORTAKALLI KEK

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

125 gram tereyagi

Yarim su bardag: st

2.5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2 adet portakal

1 su bardag parca gikolata
Uzeri icin:

Portakal kabugu ve pudra sekeri
1 cay bardagdi kiyilmis ceviz

Yumurtalar ve toz sekeri bir kabin icinde krema kivamina gelinceye kadar iyice ¢irpin. Oda sicakhgindaki
tereyagini da igine ekleyip karistirmaya devam edin. Sut, un, kabartma tozu ve vanilyayi da ilave edip
karistirmaya devam edin. Portakalin suyu ve parca cikolatayi i¢ine katilip bu boza kivamindaki karigsimi
yaglanmig kek kalibinin i¢ine dokiin. Tepsiyi 160 derecede 30 dakika pisirin. Firindan ¢ikinca tzerine
rendelenmis portakalin kabugunu, kiyilmis cevizi, bir miktar pudra sekeri ve portakal suyunu dokip 3 dakika
kadar pisirip sogumaya birakin. Bu arada istenirse tzerine erimis ¢ikolatayi strtip degisik stisleme sekerleri ile
susleyin.
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