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CEViz SOSLU HINDI RULO

3-4 buyuk dilim hindi gégsu
150 gr. mantar

200 gr. lor peyniri

1 kase galeta unu

100 gr. salam

100 gr. ceviz

1 adet sogan

Yarim litre stt

1 cay bardagi krema

1 yemek kagigr margarin
2 yemek kagsigi un

1 tath kasigi tuz

Hindi eti ve salam hari¢ bitlin malzemeyi karistirarak margarin koydugunuz tavada soteletin. Bir tepsiye 6nce
ince dilimler halinde hindi etlerini dizin, onun Gzerine salam dilimlerini dizin, en Ustede hazirladiginiz karigimi
doékUp rulo seklinde sarin.buharda pigirin. Diger tarafta sit,un ve cevizi karistirin, hindi rulolarin Gzerine dékun.
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Fotograf "son umut" tarafindan génderildi. 20.09.2015
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