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CEVIZ RECELI

1 kilo kadar erik buyukligundeki olgunlagmamig cevizin kabuklarini gok ince bir tabaka halinde soyun.
Cevizleri uygun bir kap igerisine Uzerini gegecek sekilde 5 litre suyla birlikte ekleyin.

10 guin boyunca kararincaya dek ginde 4-5 kez suyunu degistirerek beklemeye birakin.

10. guin sonrasinda kararan cevizleri guizelce yikayin.

Yikanan cevizlerin Uzerini kapatacak miktarda 1 su bardagi kadar kire¢ kaymagi dékip 5-6 saat beklemeye
birakin.

Daha sonra cevizleri iyice yikayip bir tagim kaynatin.

Tekrar 2-3 kez yikayin ve cevizleri kiirdanla 3-4 yerinden delin.

Diger taraftan 1 kilo seker ve 6 su bardagdi su ile serbet hazirlayin.

Kaynayan serbetin icine dilerseniz 6-7 adet karanfille cevizleri atin.

Kivam alinca 1 tatl kagigi toz limon tuzu ekleyip biraz daha kaynatin.

Sicakken kavanozlara paylastirip kapaklarini sikica kapatip ters gevirin.

1 guin bekletip dilediginiz zaman tiketebilirsiniz, 1sik ve 1s1 almayan bir noktada muhafaza etmeyi unutmayin.
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