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CEVIZ PESTOLU MAKARNA

Sahrap Soysal

1 paket erigte makarnasi (kelebek burgu ya da boru makarna da kullanabilirsiniz)
2 adet MAGGI tavuk bulyon

Sos icin:

1 demet maydanoz

3 dis sarimsak

5 yemek kasigi zeytinyagi

1 su bardag iri gekilmis ceviz ici _

1 su bardag@i robotta ¢ekilmis mihali¢ peyniri ya da Izmir teneke tulumu
1 su barda@ haslanmis makarna suyu

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi kirmizi pulbiber

Bu tarif icin makarnanin mutlaka et ya da tavuk suyuyla haglanmasi gerekir. Ayrica makarnanin diri olmasi
gerekir, bunun igin de 9-10 dakika kadar haglanmasi yeterlidir.

Diger taraftan, sosu hazirlamak igin; ayikladiginiz maydanozu mutfak robotuna koyup tzerine soyulmusg
sarimsak, zeytinyadi ve makarna suyunu ilave edin. Tuzu ve biberleri de kattiktan sonra malzemeler iyice plre
oluncaya kadar g¢ekin.

Son olarak, cevizi ve peyniri ekleyip tekrar ¢ekin.

Bu sosu sizilmis sicak makarnayla karistirin ve sicak sicak servise sunun.

© lezzetler.com tarif no:62116 « adi:Ceviz Pestolu Makarna « génderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:03.04.2025 - 18:31


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ceviz-pestolu-makarna-vt47614
https://sahrapsoysal.com/
http://www.tcpdf.org

