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CEVIZ MANTOLU CAYLI KEK

MALZEMELER

3 adet yumurta

1,5 su bardagi toz seker ya da esmer seker
1 su bardagi demlenmis ¢ay

1 su bardagi sivi yag

1 su bardagdi ¢ekilmis toz ceviz

1 tath kasidi tarcin

1 paket kabartma tozu

2,5 su bardagi un

Kekimizi hazirlamaya baglamadan 6nce bir su bardagi demlenmis ¢cayl sogumaya birakiyoruz. Bir kaba
yumurtayi kiriyoruz ve Gzerine toz sekeri ilave edip, mikserin en yiksek devirinde 5 dk. ¢irpiyoruz. Daha sonra
Uzerine sogumus olan ¢ayi, sivi yadi ilave edip karistiriyoruz. Hemen pesinden unu, tar¢ini, kabartma tozunu
ekleyip mikserin en disik devrinde karistirmaya devam ediyoruz. Kivaminin tahin kivaminda olmasini
sagliyoruz. Kek kalibimizin her tarafini bir tath kasigr margarinle yagliyoruz. Toz cevizimizin blyUk bir kismini kek
kalibimiza dokup, kalibimizi saga-sola gevirerek her tarafini cevizle kapliyoruz. Kalan cevizleri de kek harcimizin
icine dokip karistiriyoruz. Bu yapmis oldugumuz islemle kekimizi cevizle mantolamis oluyoruz. Onceden isitiimig
170 derecelik firinda 35-45 dk. pisiriyoruz.
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