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CEVIZ MANTOLU AY COREGI

Mehtap Ozcan

4.5 - 5 bardak un

2 cay bardagi st

1/2 paket yas maya

1 cay bardagi siviyag

100 gram margarin

1 yumurta (Aki hamura, sarisi ayrilip Uzerine surllecek)
Iciigin:

1 kakaolu baton kek yada daha énceden yapilmis 6-7 dilim kek
1 su barda@i Gzim kurusu

1 su bardagi kinlmig ceviz ici

1 cay bardagi sit

Hamur malzemeleri sirasiyla hepsi karistirilarak yogurulur. Diger yandan i¢ malzemesi hepsi karistirilarak
hazirlanir. Ardindan hamurdan yumurta biiytkligiinde pargalar alinir ve oklava ya da merdane ile incecik agllir.
Igerisine hazirlanan kekli i¢ malzemesinden konulur ve kapatilir. Sonra kapatilan ay ¢éregi rulo yapilarak ay sekli
verilir. Yaglanmis tepsiye dizdigimiz ay ¢oreklerinin zerine yumurta sarisi sirUldr ve Gzerine ceviz kiriklari
serpilir (Findik ya da badem filede serpilebilir). 200 derece firinda Uzeri kizarana dek pisgirilir.
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