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CEVIZ LOKMASI

2 su bardagi ezilmig ceviz
Yarim su barda@i aycgicek yagi
Yarim paket teryagi

1 paket kabartma tozu

2 ¢orba kagsiJi pudra sekeri
Alabildigi kadar un

Serbet icin:

3 su bardagi seker

3 su bardagi su

Serbet kaynatilir ve sogumaya birakilir. Yumusak tereyagi, siviyag, pudra sekeri ¢atalla ¢irpilir. Sonra un, ceviz,
kabartma tozu eklenir. Bitlnlesmis bir hamur yapilir. Hamurdan kiguk ceviz kadar pargalar alinir, yuvarlanir,
tepsiye dizilir. 180 derece firinda altin rengini alana kadar pigirilir. Firindan ¢iktiktan sonra soguk serbet
gezdirilir.
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