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CEVIZ ICLI KOLAY KURABIYE

Sut veya yogurdu bir kaseye koyunuz.

Icersine erimis yagi koyunuz.

Bu karigima azar, azar un ilave ederek kulak memesi yumusakliginda bir hamur yapiniz.

Hamuru biraz dinlendirdikten sonra ceviz blyUkligunde parc¢alara alip elinizle hafif acip igersine ceviz i¢i koyup
istediginiz sekilde hamuru kapatip sekil veriniz.

Hamurlarin Gzerine yumurta sarisi surlip orta hararetli firinda hafif pembe renkte pisiriniz.

Uzerlerine pudra gekeri serpip servis yapiniz.

CEVIZLI IGIN HAZIRLANMASI:

Gekilmis ceviz icine, pudra sekerini, tarcini koyup iyice karistirip kullanabilirsiniz.

Not: Firindan ¢ikan hamurlar soguk serbete batirilip sonra tekrar pudra sekerine bulanirsa tath olarakta
kullanilabilir.

ML® Cevizli Krak icin tiklayin
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