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CEViz HELVASI (PERSEMBE ORDU)

Ordu il Kiiltiir ve Turizm Midirligi

4 kg. toz seker

2 meyan (¢oven kokU suyu)
1 litre su

2 kg. cevizigi

10 gr. limon tuzu

Seker ile su hafif ateste agda sekline gelinceye kadar kaynatilir. Uzerine sivilagtirimis meyan kokdi ilave edilir.
Kivamina gelince temizlenmis ceviz igi katilarak karistirilir. Atesten alinarak temiz bir kaba alinir. Sogumaya
birakilir.

Not: Persembe Ilcesine 6zgii olan meshur cevizli vona helvasi.
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