Malzemeler; 2 su bardag toz seker, 2 su bardagi irmik, 2 su bardagdi ceviz

Tencereye 2 su bardadi toz seker alinir.
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irmik ve ceviz iyice karistirilir.
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Bu arada ki¢uk kare firin kabinin igine pudra sekeri serpilir.
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Yizeyi spatula yardimiyla iyice bastirilarak dizlestirilir ve bu sekilde sogumaya birakilir.
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Soguyup kendini gekince dilimlenerek servise sunulur.
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